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Glosario sobre alergias e intolerancias alimentarias
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CONTIENE
GLUTEN

CRUSTACEOS

HUEVOS

ALMUERZOS Y CENAS / Lunch and dinner

Horario ultima comanda / .ast order schedule:

Servicio comidas / Meal service 15:30h.
Servicio cenas / Dinner service 23:00h.

CeO000HOO

GRANOS  DIOXIDO DE AZUFRE ALTRAMUCES ~ MOLUSCOS

PESCADO

CACAHUETES

Reglamento (EU)N° 1169/2011

SOJA LACTEOS FRUTOS APIO
DE CASCARA

*Puede contener trazas en las elaboraciones

MOSTAZA

DE SESAMO

Y SULFITOS

Entrantes Starters

Cremadel Chef 6,00€
Soup or vegetables cream €)
Ensaladadelacasa 10,00€

Lechuga, ventresca, pimientos de piquillo, tomate, cebolla, huevo, aceitunas y queso del pais.
Lettuce, tuna fillet, tinned red peppers, tomato, onion,
boiled egg, green olives and local fresh cheese @ @ ©

Ensalada de queso de cabra 11,50€
Lechuga, jamon, queso de cabra, manzana, frutos secos y aceite de albahaca
Lettuce, cured ham, goat cheese, apple, nuts and albahaca oil € ©

Parrillada de verduras con aceite de ajo .. 11,50€
Grilled vegetables with garlic oil
Pulpoalaferia 19,00€

Boiled octopus with olive oil, paprika and salt

Croquetas caseras de jamén 9,50€
Homemade cured ham croquettes @ @ ©

Tarrina de foie con manzana encurtida y mermelada de tomate . 18,50€
Terrine of liver with sweet pickled apple and tomato jam €

Segundos Main Course

Magret de pato con manzana encurtida y verduritas 21,00€
Duck magrett with sweet pickled apple and vegetables €@

Solomillo de ternera gallega 24,00€
Galician veal sirloin

Entrecot de ternera gallega 21,00€
Galician fillet steak

Secreto de cerdo ibérico con pimientos de padrén 17,00€
Special cut pork filet with fried green peppers

Salmon con verduras a la plancha 18,00€
Grilled pink salmon with grilled vegetables €

Pulpo a la plancha 19,00€

Grilled octopus

I.V.A. incluido/VAT included



	Página 1
	Página 2

